Sehr verehrte Kundin,
sehr verehrter Kunde,

Wir freuen uns, Ihnen unseren aktuellen Katalog Mérz 2010 vorstellen

zu diirfen. Bei der Erstellung haben wir auch an unsere vegetarischen

und kleinen Kunden, sowie an die Liebhaber der spanischen Kiiche
gedacht. Wir halten somit fiir jeden Geschmack eine grole Auswahl bereit,
auch fiir die etwas ausgefalleneren Wiinsche.

Von Canapées, ausgefallene Fingerfood tiber Snacks bis hin zum
Gourmetbuffet erfiillen wir Ihnen jeden kulinarischen Wunsch.

Zusitzlich beinhaltet unser Top-Service auch unser Catering, Tagungs-
und Messeservice, wo wir seit langem ein alter Hase sind. Zu unserem
Service gehort auch der Verleih von Mobiliar, Geschirr, Glisern etc.,
sowie der dazugehorigen Personal- und Getrinkeservice.

Auch fiir die musikalische Gestaltung (DJ’s, Bands etc.) sind wir fiir
Sie der richtige Ansprechpartner. Auf Wunsch planen und organisieren
wir Thre Festlichkeit, so dass auch Sie auf Threm eigenen Fest mitfeiern
konnen.

Auch im Internet sind wir fiir Sie vertreten: www.gvv-catering.de

Wir liefern auch auflerhalb von Velbert, sowie an Sonn- und Feiertagen.

Fiir Fragen und eine personliche Beratung stehen wir Ihnen jederzeit zur
Vertfiigung unter:

Biiro: 02051 /80171 - 0 oder Kiiche direkt : 02051 /311 344
Fax:  02051/80171 - 20
E - Mail: info@gvv-catering.de

Selbstverstindlich beraten wir Sie auch gerne bei Ihnen vor Ort.
Ihr kompetenter Partyservice

GVV - Catering GmbH

Der Partyservice mit den besonderen Ideen !!!
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Kistliches zum Empfang
Canapées”

(Feine Canapies aus speziellem Joastbrot geschnitten und fein garniert

Preis je Stick

= 1T N Euro 1,20
FrISChKASE ... e Euro 1,20
Y= 1= 11 Euro 1,20
gekochter SChinKeN..........cooviiii i Euro 1,40
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,40
spanischer Manchego Kase...........ccccceiiiiiiniiiiiiiiee Euro 1,60
0] aT=T RS To] o101 10=] o Euro 1,60
spanischer Serrano — Schinken (Jamén Serrano)................... Euro 1,80
Schweinebraten .........ccueeiiiiiiei e Euro 1,80
= 111 [T Euro 1,80
Roastbeef vom Black - ANQUS......coooeeeeiiiiiiiiiie, Euro 1,80
PULENDIUSE. ... e Euro 1,80
LaChSSCHINKEN .....ceveiieeeeeee e Euro 1,80
(07210 01=T0 0 1=T o A Euro 1,80
Medaillon vom Schweinefilet..........ccueeeiiieiiieiiiiiieeeeeeeeee. Euro 1,80
Medaillon vom Black - Angus Rinderfilet..........ccccoooiinnnnee. Euro 2,20
RaUuChIacChs .....coeeeeeee e Euro 2,40
Graved LacChS........uee i Euro 2,40
geraucherte Forelle ... Euro 2,40
Y (o] I C =T =] =T o Euro 2,70
Riesengarnelen ... Euro 3,50

Die Mindestmenge fiir Canapées betragt 10 Stiick pro Sorte

SUnser it zum Empfang”

Preis pro Person

Party - Dreams bestehend aus:

Mini - Wrap gefillt mit BBQ Chik’'n

Putenbrusthappen pikant mariniert

Muslitos de mar (panierte Krebskeule)

Cheese Jalopenos mild o. Scharf

Rohkostsnack

TrlOgie VON DIPP S et Euro 7,50

Dazu empfehlen wir einen feinherben Cava (spanischer Sekt) aus unserem reichhaltigen Angebot,
ein Glas GVV Sekt oder ein Party - Cocktail (mit und ohne Alkohol).
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. «
,Krafthornschnittehen

Kunusprige Schnittehen aus Kraftkornbaguette nach eigener (Rezeptur

speziell fiir uns hergestellt und fein garniert !

Preis je Stuck

S 1T Euro 1,20
FHSChKASE ..oveiieeeeeee e Euro 1,20
OEKOCHEES Bl v Euro 1,20
ZWIEDEIMEeT . ... e Euro 1,20
feine Leberwurst ... Euro 1,20
1Y, 0T c= Lo =] | F= RN Euro 1,20
FIEISCRWUIST ... e Euro 1,20
BIUTWUIST ... Euro 1,20
STz 1F= U 1 Euro 1,20
gekochter SChinKen............euueeiiiiiiieaas Euro 1,20
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,40
spanische Salami (Salchichon) .............eeeeeeeeereeeeririernnnneenanan. Euro 1,40
spanische Paprikawurst (Chorizo) .......cceueeeeeiiiieiieeeeeeeeeenne Euro 1,40
Fleischsalat ..........oiiveiiieiieee e Euro 1,40
ThunfisSChSalat........coovueiiieiiie e Euro 1,40
0] LT RS To] o101 1= o Euro 1,40
Schweinebraten ... Euro 1,50
Yol 01101 3=T 0] o1 =1 (=] [ Euro 1,50
= 111 [T Euro 1,50
spanischer Manchego K&Se............uuuuuiueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiennns Euro 1,60
spanischer Serrano - Schinken (Jamén Serrano)............eeeee.. Euro 1,60
PULEBNDIUSE. ... e Euro 1,60
LachSSCNINKEN .....ceeeiiieeeee e Euro 1,60
BlausChimmelKEASE .....couuiieeiieeeeeeeeeee e Euro 1,60
(07210 1=T1 0] 1=T o AR Euro 1,60
hausgemachte Schafskasecreme (mild oder pikant)............... Euro 1,80
Medaillons von pikant marinierter Putenbrust..................... Euro 1,80
Medaillons vom Schweinefilet........c.eeeiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeen. Euro 1,80
Roastbeef vom Black - ANQUS........cccuiiiiiiiiiiieeeee Euro 1,80
Medaillons vom Black - Angus Rinderfilet............ccccceeee. Euro 2,10
RaUChIACNS ... Euro 2,40
(€= AV L=To [ =T o 1= Euro 2,40
geraucherte Forelle.........ccoooiiiiiiii e Euro 2,40
JAN o) [ C =Yg g T=] =Y o [ Euro 2,70
Riesengarnelen ... Euro 3,50

Die Mindestmenge bei Kraftkornschnittchen betragt 10 Stiick pro Sorte !
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halbe belegte Britehen fein garniert !

Preis je Stlick

= 1T N Euro 0,95
FHISChKASE .ceeiieeeieee e Euro 0,95
9EKOCNTES Bl oo Euro 0,95
ZWIEDEIMEBT ... e Euro 0,95
feine Leberwurst ... Euro 0,95
Mortadella ......coeeeeeeee e Euro 0,95
FIBISCRWUIST ... Euro 0,95
BIUTWUIST ... e e eea Euro 0,95
Y= 1= o Euro 0,95
CervelatWUIST ... oo Euro 0,95
gekochter SChinKen............euueeiiiiiiieaas Euro 1,20
Pfeffersalami.......ccou e Euro 1,20
Tomaten & Mozzarella mit frischem Basilikum ................... Euro 1,20
spanischer Manchego KESEe............uuveereeuueniniiriiiiiniaenennnnnns Euro 1,20
spanische Salami (Salchichon) .............eeeeeeeuereeeeririeenennrenananns Euro 1,20
spanische Paprikawurst (Chorizo) ............eeeeeeeeeeeeeerenenenennnnnns Euro 1,20
Fleischsalat ..........oiiveiiieiieee e Euro 1,20
ThunfisSChSalat........coovueiiiei e Euro 1,20
Yol 01101 3=T 0] o1 =1 (=] [ Euro 1,20
= 111 [T Euro 1,20
BIerSChiNKEN ...ceueieeeeeee e Euro 1,20
(=] o Y=Y (o] L= Euro 1,20
0] =TS To] o101 1= o Euro 1,40
Schweinebraten ... Euro 1,40
PULEBNDIUSE. ..o Euro 1,40
LachSSCNINKEN .....coeeiieeceee e Euro 1,40
LEDEIKASE ..o Euro 1,40
[ P10 N 0T 2= 1 (=] Euro 1,40
BlausChimmelKESE .....couuiieeeeeeeeeeeeee e Euro 1,40
(0721 0 01=T0 01 1=T o A Euro 1,60
spanischer Serranoschinken (Jamén Serrano) .............cueveees Euro 1,60
Roastbeef vom Black - ANQUS........ccceiiiiiiiiiiieeee Euro 1,60
hausgemachte Schafskasecreme (mild oder pikant)............... Euro 1,80
RaUChIACNS ... Euro 2,40
(= AV 7=To [ =T o 1= Euro 2,40
geraucherte Forelle.........ccoooiiiiiiii e Euro 2,40

Die Mindestmenge in der Preiskategorie 0,95 €uro betragt 10 Stiick gemischt !
In der Preiskategorie ab 1,20 €uro betragt die Mindestmenge 10 Stiick pro Sorte !
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Kleine Snacks heifp und balt

Das Lighlight auy jeder (Feier - Lecker & Trendy

Preis je Stuck

(Fingerfood ,Curopa”

Broccoli - NUQQets.....oooov i Euro 0,70
Flammkuchenrdlichen mit Créme fraiche & Schinken ........ Euro 0,90
hausgemachte Partyfrikadellen rund...........ccccceviieniinnnnnnn. Euro 0,90
Mini - Schnitzel (ca. 30 gr.).eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e Euro 0,90
Bruschetta mit Tomaten & Knoblauch ..........cccccevvnien ool Euro 0,90
Putenbrusthappen pikant mariniert ...........ccccooiiiin e Euro 0,90
Chicken Wings / Buffalo Chicken Wings pikant.................. Euro 0,90
Chicken - Crossies aus reinem Hahnenfleisch .......... ........ Euro 1,00
Cheese Jalopenos (mit Kase gef. griine Chilischoten mild)................ Euro 1,00
Red Cheese Jalopenos (mit Kase gef. rote Chilischoten scharf)......... Euro 1,00
Mozzarella Spie3 mit Tomate und Crema di Balsamico .....Euro 1,20
Mozzarella Spie3 mit Olive und Crema di Balsamico ........ Euro 1,20
Tortellini - SpieB mit Tomate und Crema di Balsamico....... Euro 1,20
Gemusefrikadellen ..........ouueiieeeiiieeceee e Euro 1,40
Kartoffeltasche geflllt mit Frischk@se ..........ccccccoiiiiiiinneen. Euro 1,50
Mini - Wraps geflllt mit Lemon Chik'n.......cccccceeeeiiiiinnnnee. Euro 1,50
Mini - Wraps geflllt mit BBQ Chik'n.......ccccvveeeiiiiiiiee Euro 1,50
Mini - Wraps geflllt mit Oriental Chik'n.........cccccoeeiiiiinnnnen. Euro 1,50
hausgemachte Frikadellen ..o, Euro 1,50
Partyschnitzel vom Schwein..........cooocciiieiiiiieeee Euro 1,50
Partyschnitzel von der Hahnchenbrust.............ccccoeeeeee. Euro 1,70
Hahnchen - Innenfilet ,Coconut” in Kokos Panade............. Euro 1,70
Hahnchen - Innenfilet ,Spicy” in pikanter Panade................ Euro 1,70
Hahnchen - Innenfilet ,Tikka® in indischer Panade ............. Euro 1,70
Hahnchen SpieB ,Asia“ sl - sauer mariniert..................... Euro 1,70
Medaillon vom Schweinefilet..........cceeeeiieiiiieiiieiiieeeeeene. Euro 1,70
Medaillon von pikant marinierter Putenbrust...................... Euro 1,70
Chicken Drumstick (Unterschenkel) BBQ o. Chili mariniert....... Euro 1,90
Lachshappen im Knuspermantel ..o, Euro 2,00
Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel ... Euro 2,20

Medaillon vom Argentinischen - Black Angus Rinderfilet ...Euro 2,50
Rohkost - Snack mit Schafskasecreme oder Dipp (Port.) ..... Euro 3,50
4er Vegetarier - Selection mit - Frihlingsrollen, Gemiisetaschchen

mit Pilzen, Samosas und Gemiisetdschchen - (POr.) vev.eeeueeeneeeueeenneennnns Euro 3,90
4er GVV - Selection mit - Flammkuchenrélichen, Leberkase

in Brezelpanade, Rindfleisch in Merrettich und Sauerkraut & Kassler - (Port.). Euro 3,90

gemischte Antipasti - Auswahl (Port.)..........uueveeeeeeeeemenenennnnnns Euro 4,50
Vitello TONNATO ...ceeeeeeeeeeeeee e Euro 4,50
Carpaccio vom Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan (port.) Euro 6,50
Carpaccio vom Lachsfilet mit Limetten (Port)......cceeeeeeeeeee. Euro 6,50
Baguette und Butter ... Euro 1,50
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Preis je Stlick

(Fingerfood ,Lspaiia”

Croquetas de jamon (Kroketten aus Serrano - Schinken) ................ Euro 1,00
Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefiillt mit Schafskase ).... Euro 1,20
Muslitos de mar (panierte KrebSkeule) ........ueeeeerrneeeeeernneeeeeennnnnss Euro 1,20
Aceitunas en aceite (eingelegte Oliven in Olivendl und Krautern, Port). Euro 1,50
Filete de pezcado en huevo (Fischfiletstreifen im Eimantel)........... Euro 1,70
Pan con Aioli (Baguettebrot mit Aioli, POrt.) v.vuueeeeerueeeeeeenieeeeeennnnns. Euro 1,90
Boquerones en Vinagre (eingelegte Sardellen m. Knoblauch , Port.) ..Euro 2,50
Pan con tres salsas (Baguettebrot mit drei GVV - Dipps Port.)................ Euro 3,50
Datteln im Serrano - Schinken Mantel (Port. 4 Stiick) .............. Euro 3,50
Auberginen im Eimantel (Port.) ....cceueeeieeeiiiieeeieiieee e Euro 3,50
Pimientos fritos (gegrillte Paprika, Port.) ......ueeeeeerueeeeeeenieeeeeennanns. Euro 3,90
Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen, Port.) ........ceeeeeeeeeennes Euro 3,90
Boquerones fritos (frittierte Sardellen, Port.) .....ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. Euro 3,90
Mejillones ,a la vinaigreta“ (Muschel mit Gemiisevinaigrette, Port.)... Euro 3,90
Tapasteller ,El Jamon*“ mit Serrano - Schinken (Port,)........... Euro 4,50

Plato combinado de entremeses (gemischte Vorspeisenplatte)..... Euro 6,00
Tapas Platte ,Granada“ mit (Serrano Schinken, Manchegokase,

Datteln im Serranomantel und Auberginen im Eimantel ) ........ccevueeuneennnns Euro 7,50
Black - Tiger Riesengarnelen an Aioli (Port. 4 Stiick) .......ccc.ooeeeee. Euro 6,50
Gambas 4 la plancha - Gambas gegrillt (Port. 4 Stiick)............ Euro 8,50

Plato combinado del mar (gemischte Vorspeisenplatte vom Meer)

Sie wiinschen eine groBere Tapas Auswahl ? Gerne senden wir lhnen unseren aktuellen
Tapas Flyer aus unserer Tapas Bar Granada in Velbert oder schauen Sie im Internet unter
www.tapas-bar-granada.de

(Fingerfood ,,Asia”

Mini - Frahlingsrolle ,Vegetarisch® an Dipp ......cccceveeeeeeeen. Euro 0,60
Cigar “Thai Chik'n” ........cooii e Euro 0,90
Cigar “Asia Chik’'N” ......ceeiiiieee e Euro 0,90
Stick ,,Thai Veggetable®............cooiiii e Euro 1,20
Yakitori - HihnchenspieBchen mit Sojasauce .................... Euro 1,20
SatespieB von der Hahnchenbrust...........ooovvvvevvviiiieeennnnn. Euro 1,20
Shrimp Roll (Garelen mit asiatischem Gemiise im Knusperteig)........... Euro 1,70
Lollipop (paniertes Zitronengrasstick mit Garnelen und Gemisesttickchen) Euro 1,70
Frihlingsrolle ,Vegetaria“ mit Gemuse.......c..ccoeeevvveveennnnnn. Euro 2,00
Fruhlingsrolle ,Chicken® mit Hahnchen und Gemiuse.......... Euro 2,00

4er Asian - Selection mit - Hahnchen Teigsackchen, Gemiisetaschen,
Entenhackrélichen im Teigmantel und Sesamtaschen mit Shrimps - (Port.)...... Euro 4,50
Sushi - Selection aus 12 verschieden Varianten

- mit Reis, Lachs, Shrimps, Aal, Schellfisch und Kapelan Kaviar - (24 Stick) . Euro 59,00

Die Mindestmenge betragt 10 Stiick pro Sorte, ausgenommen die Sushi - Selection !

zu allen Fingerfood servieren wir lhnen eine Dippauswahl !

Seite 6



(Feines aus dem Suppentop]

Preis je Liter

Bouillon mit Krautercrepestreifen ... Euro 7,50
HOhnersuppe mit feinen Nudeln & Gefligelfleisch.............. Euro 7,50
Rindfleischsuppe mit Einlage .........ooooeiiiiieniiiiiiiieeeee Euro 7,90
Tomatencremesuppe mit Sahne & Croutons.........c............ Euro 7,90
Kartoffelcremesuppe mit Wiener Wirstchen ...................... Euro 8,50
ChampignoNCremMESUPPE ....coeeueeieiiieeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeanes Euro 8,50
BroCCOliCreMESUPPE. ..cce ittt Euro 8,50
Blumenkohlcremesuppe ......cooovvvvviiiiiiiiieeeeeeeeeee Euro 8,50
LaUChCIrEMESUPPE ..ceevieeiiiiiieiee e Euro 8,50
Kalte GUIKENSUPPE .eoeeeeeieeiiieiieeeee e Euro 8,50
Kalte sommerliche Tomatensuppe ........ccccoeeeeeeiiiiiiiiiiinenn. Euro 8,50
Gazpacho “Andaluz” (kalte spanische GemiiSeSUPPE)......ceeeeernnn.... Euro 9,50
Pikante Gulaschsuppe mit reinem Rindfleisch................... Euro 9,50

Spargelcremesuppe mit frischen Spargelstiicken (Saison)....Euro 11,50
Kartoffelcremesuppe mit Rauchlachsstreifen & Shrimps....Euro 11,50

Kasesuppe mit Hackfleisch & Lauch............coeviiiiiinnnnnn. Euro 11,50
Sauerkrautsuppe mit Hackfleisch..........cccooiiiiiniis Euro 11,50
(€Y (0TS TTU] o] o 1= PSRRI Euro 14,50
Hummercremesuppe mit Garnelen..........ccccoooviiiiieennenn. Euro 16,50
Zarzuela - Potpourrisuppe mit Meeresfriichten (aus Spanien)..Euro 16,50
Bouillabaise...........cooooviiiiii Euro 16,50

Wir empfehlen bei Suppen ca. 0,4 Liter pro Person !

@ 5.2 f (Z. E" g

Preis je Liter

Linseneintopf mit Wiener Wirstchen...........ccccccoiiiinnen Euro 6,50
Griner Bohneneintopf mit SpecK........coevvviiiiiiiieieeeieees Euro 6,50
Erbseneintopf mit Mettwurst ... Euro 6,50
Serbischer Bohneneintopf mit Paprikawurstr ...................... Euro 6,50
Griankohl Eintopf ......oovvveieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 7,50
Sauerkrauteintopf mit Grillwirstchen ... Euro 7,50
Méhreneintopf mit feinen Kartoffeln & Mettwurst- ............... Euro 7,50
Pikanter Reistopf mit Paprika und HUhnerfleisch................ Euro 8,50
Minestrone di verdura (ltal. Gemiseeintopf) .....cuvueeeeerrneeeeeennnnns. Euro 8,50
Chili CON CAMNE ... Euro 11,00

* Die Einlage wird in den Eintopf fein reingeschnitten !
Die Mindestabnahme bei Suppen und Eintépfe betragt 3 Liter

Wir empfehlen bei Eintépfen ca. 0,6 Liter pro Person !
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(Frisehe Salate, ein wahrer Genuf

Preis je Kg

Krautsalat..........eiiieiiiece e Euro 6,00
Gurkensalat in Dillsahnesauce..........cccoooeveiiiiieiiiiiieeiiee, Euro 7,00
Krautsalat in Sahnesauce. .........cccooevvveeeiiieveieeeeeeee e, Euro 7,00
Kartoffelsalat ,,Classic” mit Salatmayonnaise ...........ceeevvueeennnnnnn. Euro 7,00
Ensalada de tomate con ajo (spanischer Tomatensalat/Knoblauch)..Euro 7,50
Farmersalat.........cooouuiiiiiiieee e Euro 7,50*
Nudelsalat ..........oeeeeiiiiiee e Euro 7,50*
Kartoffelsalat ,.Schwabischer Art" mit Zwiebeln & Vinaigrette........ Euro 8,90*
Herbstsalat mit Blattsalate , Tomaten , Gurken , Mais & Zwiebeln .......... Euro 8,90
Sommersalat mit Tomaten , Gurken & ZWieheln «..eu.eeeeneeneeeaeeeennss Euro 8,90
Kartoffelsalat ,Bayrischer Art“ Speck, Zwiebeln & Vinaigrette............ Euro 9,90
Sommersalat ,Espafia® mit Kartoffeln, Thunfisch, Tomaten & ZwiebelnEuro 9,90
Fruchtiger Waldorfsalat...........oooooeeeeeiiiie Euro 11,50*

Rohkostsalat ,Fitness” mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing ...... Euro 12,50*
Wourstsalat ,Bayrischer Art* mit Lyoner, Gewtirzgurken und Zwiebeln Euro 12,50*
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum ...... Euro 12,50*
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten, Paprika in Vinaigrette Dressing.. Euro 12,50*

Ensaladilla russa (spanischer Kartoffelsalat)...........cceeeeeevnneeeeennnnnn. Euro 12,50*
Broccolisalat mit gekochtem Schinken .........eeeeeevueeeeeernieeeeeennnnnn. Euro 12,50*
Gyrossalat mit Truthahnfleisch, Krautsalat & ZSaziki........ceeeeeeeeeeeanns Euro 12,50*

Salat ,Nicoise" mit Tomaten, Bohnen, Thunfisch, Kartoffeln & Zwiebeln.. Euro 12,50*
Asia Nudelsalat mit Mu-err-Pilzen, Austernpilzen,Mungo & Paprika ...... Euro 12,50*
Tomaten Mozzarellasalat ..............oeeeiiieiiiieiiicceeee e Euro 12,50*
Bunter Hirtensalat mit Fetakase, Porree, Paprika, Oliven & Zwiebeln .....Euro 12,50*
Bauernsalat ,Greece" mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln ... Euro 14,50*

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum........ Euro 14,50*
Matjessalat ,Nordischer Art* mit Apfein & Salatgurke .................. Euro 14,50*
Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan ................ Euro 14,50*
Tortellinisalat ,Cheese" mit Kasetortellinis, Kase & frischem Gemuse. Euro 14,50*
Salatplatte “Chicken” mit gebratenen Hahnchenbruststreifen............ Euro 14,50*
Gefligelsalat ,Feinschmecker” mit Ananas & Orangen .................. Euro 14,50*
Salatplatte “Pescador” mit Fischfiletstreifen im Eimantel................. Euro 16,50*
Fischertopf mit Heringsfilethappen und ShrmMps .....uveieeeeeeeeeeennnnnnn. Euro 19,50*
Meeresfrichtesalat mit Meeresfriichten & Knoblauch ..................... Euro 22,50*
Salat “Argentinia” mit Rinderfiletstreifen, frischen Champignons

und Paprika an pikantem DreSSiNG ..........cceeveeeeeeiveeeeeeirreeeeeeinreeeeeenveeeens Euro 22,50*
Nudelsalat ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise & Shrimps ......... Euro 22,50**
Salat ,India” mit Putenstreifen,Linsen, Papaya,Kardamon & Zimt .............. Euro 24,50**

Putenbrustsalat ,,Tandoori® mit Pfirsich, Sellerie & Cashewkeme .......Euro 24,50**
Nudelsalat ,Mediterrane” mit mediterranem Gemiise & Shrimps ......... Euro 24,50*
Garnelensalat “Mediterrane” mit Gambas & mediterranem Gemiise..Euro 26,00*
Salat ,Gamba“ mit King Prawns, Spinatnudeln & Tomaten Dressing ..... Euro 26,00

Mindestabnahme bei Kennzeichnung mit * 2 kg., mit ** 3 kg., ansonsten 1 kg. !
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Das richtige fiir Empiiinge, Partys und CfFirmengubiliien

Preis pro Person

. «
SRustikusplatte

Mini - Schnitzel vom Schwein

Medaillons vom Schweinefilet

Chicken - Crossies

Chicken Wings, Partyfrikadellen

Senf, Remouladensauce , SifB3 - Sauer Dipp

Baguette und Butter ... Euro 9,90

{4
SHeeresplatte

Rauchlachs, Gravedlachs

mild geraucherte Forellenfilets

Tranche vom gebratenem Wildlachs

Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)

Black - Tiger Riesengarnelen an Aiolisauce
Sahne- & Preiselbeermeerrettich, Senf - Dillsauce

Baguette und Butter...........ooooi Euro 14,50

Sowmetplatte”

Feine Auswahl an gemischtem Antipasti

Rohkostplatte mit Schafskasecreme oder Krautercreme

Medaillons vom Schweinefilet

Medaillons vom Argentinischen Black - Angus Rinderfilet
Argentinisches Roastbeef an Remouladensauce

Putenbrusthappen pikant mariniert

Rauchlachs & Graved Lachs an Gambas in Knoblauchdl geschwenkt
Sahnemeerrettich, Senf - Dillsauce

Remouladensauce, Aiolisauce

Baguette und Butter ... Euro 18,50
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(Fiir Licbhaber der spanischen Kiiche

Preis pro Person

Sapasplatte ,Granada”

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami), Chorizo (spanische milde Paprikawurst)

Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Datiles enrolladas con Jamon Serrano (Datteln in Serrano - Schinken gewickelt)
und Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Baguette und Aioli.........cooo i Euro 7,50

Tapasplatte ,(Flamenco”

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)
Salchichon (spanische Salami), Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefillt mit Schafskase )
Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)

Baguette und Aioli ..o Euro 12,50

Tapasplatte ,Cspaia”

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami), Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen

Boquerones en vinagre (eingelegte Sardellen in Olivendl , Essig & Knoblauch)
Muslitos de mar (pamierte Krebsbeine)

Black - Tiger Riesengarnelen an Aiolisauce

Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)

Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)

Baguette und Aioli ..o Euro 18,00
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Lecker, Trendy und ein Genub auf jeder Party

Preis pro Person

(Fingerfood - Buffet ,Snacki”

Hausgemachte Frikadellen

Putenbrusthappen pikant mariniert

Yakitori - HanchenspieBchen mit Soja- / Honigsauce
Kartoffeltasche gefillt mit Frischkase

Partyschnitzel vom Hahnchen

diverse Dipps und Baguette a 9,90 €uro

(Fingerfood - Buffet ,Linsteiger”

Gemischte Mini - Wraps geflllt mit Lemon, BBQ und Oriental Chik'n
Putenbrusthappen pikant mariniert

Pikantes Hahnchen - Innenfilet

Cheese Jalopenos

Datteln im Serrano - Schinken Mantel

Medaillons vom Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel

Auberginen im Eimantel

diverse Dipps und Baguette a 14,00 €uro

Partyfrikadellen

Partyschnitzel vom Schwein oder Hahnchen
PutenbrustspieBchen pikant mariniert

Chicken - Fingers Coconut

Muslistos de mar (panierte Krebskeulen)
Kartoffeltasche geflllt mit Frischkése

Medaillons vom Black - Angus Rinderfilet

Lachshappen im Knusperteig

Rohkostsnack an Schafskasecreme oder Krautercreme

diverse Dipps und Baguette a 16,00 €uro
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Kalte Buffetoorschliige

(Fir die lockere Partys und Cvents

Preis pro Person

S Bauwernhof”

Schinkenbraten, Hackbraten, Fleischwurst
Mettigel, Chicken - Wings, Partyfrikadellen
Mettenden in Tranchen geschnitten an Cornichons

*kkkkkk

Krautsalat mit Essig

Kartoffelsalat mit Ei & Gurke

*khkkkkkk

Senf und Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Rote Gritze mit VanillesaucCe.........ooee oo Euro 11,00

é) “ 2 “«
b

Partyschnitzel vom Schwein, Partyfrikadellen,
Putenbrustmedaillons pikant mariniert

Roastbeef vom argentinischem Black - Angus rosa gebraten
ChorizowUrstchen (gebratene spanische Paprikawiirstchen)
Rohkostplatte an verschiedenen Dippsaucen

*khkkkkkk

Farmersalat mit Karotten, Sellerie, Poree und WeiBkraut in Joghurtdressing

Gefligelsalat ,Feinschmecker” mit Ananas & Orangen

Senf & Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*hkkkkkk

Mousse au chocolate
kleine Kaseauswahl an knackigen Weintrauben................. Euro 12,50
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Preis pro Person

(Der Xlassiker”

Feine Antipasti Auswahl nach ltalienischer Art

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)

Medaillons von Schweinefilet & argentinischem Black - Angus Rinderfilet
Putenbrusthappen pikant mariniert

*kkkkkk

Sommersalat mit Tomaten, Gurken & Zwiebeln

Tortellinisalat mit Schinke, frischen Tomaten, Poree & Basilikum

Suss - Sauer Dipp und Remouladensauce
Baguette und Butterauswahl

*kkkkkk

Tiramisu nach italienischer Art
kl. Kasebrett mit knackigen Weintrauben.............cccccceeee. Euro16,00

S Der Spanier”

Gazpacho Andaluz (kalte spanische Gemiisesuppe)

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serrano Schinken)

Salchichon (spanische Salami) , Chorizo (spanische milde Paprikawurst)
Boquerones en vinagre (Sardellen in Essig/Ol und Knoblauch eingelegt)

Piquillo con queso cabra (Piquillo Paprika gefiillt mit Schafskase )

Muslitos de mar (panierte Krebsbeine)

Datiles enrolladas con Jamon Serrano (Datteln in Serrano - Schinken gewickelt)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)

Aceitunas mixtas (Auswahl an spanischen Oliven)

*kkkkkk

Ensaladilla russa (spanischer Kartoffelsalat)

Ensalada de tomate al ajo (spanischer Tomatensalat mit Knoblauch & Krauterolivendl)
*kkkkkk

Tres Salsas (3 Dippsaucen)
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Flan (gestlrzter Caramelpudding)
Queso variado con uvas (kl. Kaseauswahl mit Weintrauben)........... Euro 18,50
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

S Der Gourmet”

Fischplatte ,Seestern” mit Rauchlachs, Graved Lachs
an Gambas in Knoblauchdl geschwenkt

.Barbarie” Entenbrust auf Himbeersauce

Medaillons vom Schweinefilet in Krauterkruste

Roastbeef vom argentischem Black - Angus rosa gebraten
Parmaschinken mit frisch gehobeltem Parmesan

*kkkkkk

Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln

Gefligelsalat ,Feinschmecker® mit Ananas & Orangen

Sahnemeerrettich, Senf-Dill-Honigsauce, Knoblauch- und Remouladensauce
Baguette und Butterauswahl

*khkkkkkk

Joghurt - Mousse ,Lemon*®
Frische Friichte an Quark - Mascarponecreme
Kasebrett ,Europa“ an knackigen Weintrauben .................. Euro 22,50

ab 15 Pers.
. gk
,Crequisit

Fischplatte ,Seemann” mit mariniertem Gravedlachs in edlen Krautern,
Caipirinha - Lachs gebeizt mit Limetten und einem Hauch
Zuckerrohrschnaps an Black - Tiger Riesengarnelen und Raucherpralinen

Feine Antipastiauswahl nach Italienischer Art

Datteln im Serrano - Schinken Mantel

Filet - Trilogie mit Medaillons vom Schweinefilet, pikant marinierter Putenbrust
und argentinischem Black - Angus Rinderfilet

*khkkkkkk

Tomaten mit Mozzarella an frischem Basilikum
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Sahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce Sauce, Aioli
Suss - Sauer Dipp und Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Crema di Amaretto im Bisquitmantel

Quarkcreme mit Beerenfriichte

Internationale Kaseauswahl an knackigen Weintrauben ....  Euro 27,50
ab 20 Pers.
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Braten

Saftiq & Zart — ein reiner Genufs

Preis je kg
Spanferkel (abca. 14Kg) ceeeveeeeeieeeiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 9,50
Bayrischer Leberk@se ... Euro 11,50
[ o100 T = 1 (=] R Euro 12,50
Schinkenkrustenbraten mit Rostzwiebeln (ab ca. 3kg.)........... Euro 16,50
SpieBbraten mit Réstzwiebeln (abca. 2,5kg.) cevvveeveeeeeeeeeeeene. Euro 16,50
KaSSIEI (A0 Ca. BKY.) wrrrnrerrerueeeeerriieeeeeeriieeeeeesaeeeeeennaeeeeennnnnss Euro 16,50
Hahnchenbrustfilet pikant mariniert.............ooeeiiiiiiieeeeenn. Euro 19,50
Hahnchenbrustfilet Natur............cooooveeiiiiiiiieeeeees Euro 19,50
Putenrollbraten geflllt mit Broccoli (abca. 2,5kg.)....cevvvevennnnnn. Euro 22,50
Rheinischer Sauerbraten (abca. 4 Kg.)..uuueeeeeeereeeeeeenieeeeeennnnn. Euro 24,00
Medaillons vom Schweinefilet ..........cccceeeeeiiiiiiiiiiiiiiceene. Euro 24,00
Medaillons vom Schweinefilet mit deftiger Speckkruste ..... Euro 24,00
Medaillons vom Schweinefilet in Haselnusskruste.............. Euro 24,00
Tiroler Zwiebelrostbraten aus der Rinderhifte (ohne Sauce)... Euro 27,00
Argentinischer Black - Angus Roastbeef............ccccvvvvennnnens Euro 30,00
Lammrickenfilet im Blatterteig........ooooviiiiiiieieie Euro 34,00

Argentinischer Black - Angus Rinderfilet ,Wellington®......... Euro 39,00
Medaillons vom Argentinischen Black - Angus Rinderfilet .. Euro 42,00

Wild (S@ISON) .uurieieiieeeeeeiee et e e e e e e e e e e e e e eenaan Preis auf Anfrage
Gansebrust/-KeuUle (Saison).........eeeeeeereeeeeeriieeeeeeiieeeeeeaiieeeeens Preis auf Anfrage
GaANZE GANS (SAISON) ...eeeeerrrrrriieeeeeeeeeeerrrriaaeeeeeeeeersanneeas Preis auf Anfrage

Alle Braten werden selbstoerstindlich in einem Chaffing - Dish angeliefert. Die Xg. Preise
bezichen sich auy das Rohgewicht des (FHeisches. Bitte beachten Sie bei der Berechnung den

Bratverlust. Wir beraten Sie gerne diesheziiglich !

Saucen
Preis je Liter
WeiBweinsauce / Rotweinsauce / Thymiansauce ............... Euro 8,50
METAXASAUCE ... ceeeeee e e eea Euro 9,50
Rahmsauce / Champignonrahmsauce / Pfefferrahmsauce Euro 9,50
ZWiebelsahnNeSaUCEe .........uevivviiieeeeee e Euro 9,50
Sauce Hollandaise / Sauce Bernaise.........ccccoeeevvvveeivnnnnnnn. Euro 9,50
SAUCE PrOVENCE. ... Euro 9,50
Senfsauce / Senf - Honig - Dill Sauce (ideal zu Fischgerichten) .. Euro 9,50
Aiolisauce / Knoblauchsauce ..........cccoeoevveiiiieiiieiiiiceeeeeee. Euro 9,50
Tomatensauce ,Mediterrane” mit mediterranem Gemt se .Euro 12,50
Champagnersauce / Sauce Nantua...........coccvvvieeeeeeeeeennes Euro 12,50
Wildpreiselbeersauce / Waldpilzrahmsauce Euro 12,50
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Preis pro Person

Kartoffelplree ... Euro 2,50
Herzoginkartoffeln ..., Euro 2,50*
SalzKartoffelN ... Euro 2,50
Rosmarinkartoffeln ... Euro 2,70
DIlINGE e Euro 2,70
Speckkartoffeln ... Euro 2,70
Runzelkartoffeln (Spezialitit aus den Kanaren)...........ccevvueeeeeennnnn.. Euro 3,00
KartoffelkroKetten ..........coovvee i Euro 2,70*
KartoffeleCKeN ... .o Euro 2,70*
Bratkartoffeln ... Euro 2,70*
Kartoffelgratin............oooreiiiieeeeeee Euro 2,70
Kartoffel - PIAtZCheN.......cooveeeeeeeeeeeee e Euro 2,70*
KartoffelKIOBE ... Euro 2,70
SeMMEIKNOAE .....eeeiieeeee e Euro 2,70
Ofenkartoffel mit Sauerrahm...........ccooeviviiiiiiiiieeeeee, Euro 3,00
Bandnudeln weiB / griin ... Euro 2,30
SPALZIE ..o Euro 2,30
RIS e Euro 2,30
Schupfnudeln ... Euro 2,50
VOIKOINNUAEBIN ... Euro 3,00
Basmati DURIEIS.......coeeeiieeeeeeeeeeeeee e Euro 3,00
Y ETod 0 C=T = Euro 3,00
Glutenfreie NUAEIN ........eeeiiiiee e Euro 3,50
WeIiNSaUEIKIaUL........cvuiiiiiiiee e Euro 2,30
Erbsen - MOhrengemuse. ... Euro 2,50
Apfelrotkohl mit feinen Apfelstlicken............cccoviieieiiiinnniis Euro 2,50
2] (0 ToT0To ] | Euro 2,50
BIUMENKONI ... Euro 2,50
BUHEIMONIEN ..o e Euro 2,50
Gemduseplatte ,Classic” mit Blumenkohl, Broccoli & Buttermohren......Euro 2,70
Prinzessbéhnchen im Speckmantel (3 Bindchen).................. Euro 2,70
MandelbroCCOli.......uuviiveiiii e Euro 2,70
Rosenkohl mit Speck .......ccoooeeeeiiiiii, Euro 2,70
LauchsahnegemuiSe.....ccoovveeiiciiee i Euro 2,70
RatatouillegemuUse .....ccooeeeeeeeeeeeeeee Euro 2,70
Blattspinat mit Schalotten und Knoblauch........................... Euro 2,50
Romanesco ROSSCheN .......coueiiieiiie e Euro 3,00
Pfannengemiise “Mediterrane” ...........cccoeeeeiiieiiiiiiceeeeeeee, Euro 3,00
Pfannegemise ,Mexikanischer Art“.........cccccoiiiiiiinnnnnn. Euro 3,30
Frischer Spargel (nach Saison).........cccccceeeeeeiiiiiiiiiiieeeeen. Preis auf Anfrage

*Diese Beilagen werden durch MWasserdampy im Chaffing - Dish

ctwas weicher. Wir beraten Sie hierzu gerne !
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Hoauptginge

Bei unseren Beilagen handelt es sich lediglich wm Cmpfehlungen.

Selbstoerstiindlich bénnen Sie diese naelh 1unselh variieren

Preis pro Person

Sauerkrautpfanne mit Schinken und Creme Fraiche
an Schupfnudeln ...... ... Euro 7,50

Hackbraten auf Champignonrahmsauce mit RéstkartoffelnEuro 8,50
Bayrischer Leberkédse mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln Euro 8,50

Hackfleischbéllchen ,Espafa“ in Rioja - Rotweinsauce

mit frischen Champignons und Kartoffelgratin .................... Euro 9,50
Rauberpfanne ,Hubertus® an deftigen Bratkartoffeln .......... Euro 9,50
Kassler auf Weinsauerkraut mit Kartoffelpuree .................. Euro 9,50

Schinkenkrustenbraten mit Réstzwiebeln
an Kartoffelgratin...........ce Euro 9,50

Hahnchen ,a la Mama"“ im feinem Sherrysud
mit Schwenkkartofeln (von der Hahnchenkeule geschnitten) ............ Euro 9,90

Bifteki - Hacksteak geflillt Schafskasecreme
auf Pfeffersauce an Kartoffelkroketten..........coccoevvvuvvinniennnes Euro 9,90

Schweineschnitzel aus der Pfanne ,Toskana“ auf
Tomatensauce mit grinen Bandnudeln............cccccceeeeniee Euro 9,90

Schweineschnitzel aus der Pfanne mit Parma - Schinken
und Parmesan Gberbacken an Pomme Wedges mit Dipp..Euro 9,90

Schweinegeschnetzeltes ,Zlricher Art®
mit frischen Champignons und Spéatzle..........ccccccooiiiinnneen. Euro 11,00

Truthahngyros aus der Pfanne ,Spezial, in feiner Sauce

an Kartoffelgratin..........oouuooioi e Euro 11,50
Truthahngyros aus der Pfanne mit Zsaziki

und Pomme Wedges .......cooovvvviiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 11,50
Schweineroulade ,Jager Art“ mit Kartoffelplree ................. Euro 11,50
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Preis pro Person

Medaillons vom Schweinefilet unter einer feinen Pilzcreme
mit Kartoffelgratin und Mandelbroccoli............ccoevveeeennnnn..n. Euro 11,50

Medaillons vom Schweinefilet auf Pfeffersauce
an Spatzle und Gemuse vom Markt............ccooiiiiiiiiiinnnnns Euro 11,50

Medaillons vom Schweinefilet in feiner Nusskruste
auf einem Lauchsahnebett mit Kroketten .........coocoveeeviienits Euro 11,50

Medaillons vom Schweinefilet ,China Art“ siB sauer
mit Basmati Duftreis und asiatischem Gemdse .................. Euro 11,50

Putenbrustgeschnetzeltes in einer Curryrahmsauce
mit Frichten an Bandnudeln und Mandelbroccaoli............... Euro 11,50

Putensteak ,Poppeye” auf Blattspinat
mit Knoblauch und Schalotten an Kartoffelgratin................ Euro 12,50

Putensteak ,Mediterrane” auf Tomaten - GemUisesauce
AN GEMUSEIEIS....uueiiieeee et e e e e e e e Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet in siiBer Mandelsauce an
Gratin dauphinois und BroccCOli .........ccevvveeeieviiiiiiiiiieeeeeeee, Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,,Chinatown® auf ChinagemuUse
MUE RIS e eean Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,ltalia“ mit Tomaten & Mozzarella
Uberbacken auf Tomatensauce an grinen Bandnudeln.....Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Mexiko” in einer pikanten Marinade
an Pomme Wedges und Sourcreme.......cccccceevevvveeeeeeeeeenn.. Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Orangecrispy” in Cornflakeskruste
auf Orangensauce an Reis Euro 12,50

Hahnchenbrustfilet ,Milano® mit Kése , Tomaten & Krauter
geflllt auf Basilikum - Tomatensauce an Bandnudeln Euro 12,50

Coq au Vin in einer Bourdeaux - Rotweinsauce an
CTe= (1o F=T0] o 11 aTo < Euro 12,50

HUhnerfrikassee ,nach Mutti’'s Rezeptur®
an griinen Bandnudeln ... Euro 12,50

Hausgemachtes Rindergulasch nach ,Ungarischer Art*
Mit SPALZIE oo Euro 12,50
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Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus
Hulfte in einer feinen Rotweinsauce und Roéstkartoffeln ...... Euro 12,50

Paella ,Andalucia“ mit Hdhnchen, Meeresfrichten
und Riesengarnelen ... Euro 14,50

Kaninchen ,Espana“ im Knoblauch - Sherrysud
mit Blattspinat und tberbackenen Sahnekartoffeln ............ Euro 14,50

Zuricher Geschnetzeltes mit frischen Champignons
an Schwabenspatzle ..., Euro 14,50

Original Tiroler Zwiebelrostbraten von der
Argentinischen Black - Angus Rinderh(fte
an weiBBen und grinen Bandnudeln ..., Euro 16,50

Putenroulade ,Hausfrauenart” auf Gefliigeljus
an Schupfnudeln und Rosenkohl ..., Euro 16,50

Hahnchenbrustfilet , Tessin® mit einem Topping
aus Zucchini, Spinat, Putenschinken und Kéase
auf Tomatensauce an griinen Bandnudeln ........................ Euro 16,50

Boeuf Stroganoff mit gratiniertem Gemuse
an gebratenen Schupfnudeln mit Pinienkerne..................... Euro 16,00

Kalbssteak ,Petite” auf Gorgonzolacremesauce
mit Gnocchi und ROmManesco.........ooovvviciieeiieiieeeee Euro 16,50

Wildgulasch an Schwaben Spatzle, Apfelrotkohl
und halben Preiselbeerbirn@n .........oooveeeeeeeeeeeieeeaeeeeenn, Euro 16,50

,Barbarie“ Entenbrust auf Himbeersauce
mit Kartoffelplatzchen und Prinzessbéhnchen
im Speckmantel ..o Euro 16,50

.Barbarie“ Entenbrust auf Thymian - Honigsauce an
Kartoffelgratin und Mandelbroccoli............ccueeeeeiiiiiiiinnneee. Euro 16,50

LammrUckenfilet in einer feinen Wildpreisselbeersauce
mit Spéatzle und ausgewahlten Pilzen .........ccccceeeiiiiinnnnen. Euro 16,50

Rehrlcken auf Thymiansauce,
mit Pomme Maccaire und feines Gemise .....ccoeeuveeeeeeennen.. Euro 18,50

Salbei - Kalbsfiletsteak mit gebackenem Apfel auf
Cidrésauce an Pomme MacCaire .........cccceeeeeeevveeeeeeivnneeeens Euro 18,50
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Preis pro Person

Fischertopf ,Granada“ mit feinen Nudeln.............cccccceeee. Euro 12,50

Schollenfilet auf Dijonsenfsauce
mit Knoblauchspinat und Petersilienkartoffeln .................... Euro 12,50

Pangasiusfilet im Eimantel gebraten
auf WeiBweinsauce an Bohnenbouquet und Reis............... Euro 12,50

Viktoriabarsch “Vera Cruz” auf einem Tomaten-Oliven-Bett
AN DUNEEM RIS e Euro 14,50

Seehecht ,Almendra“ auf Haselnuss - Sauce
an Reis und MandelbroccOli..........covveveieiiiiiiiiiiiiieeeeeee, Euro 14,50

Steinbeisserfilet mit Spinat Topping und Kase Uberbacken
auf Sauce Bernaise mit Salzkartoffeln ..........ccceevvveerinnnnnnnn. Euro 16,50

Wildlachsfilet auf Zucchinicremesauce mit Tomatenwdrfeln
und Kartoffel - Gemuisegratin.......cccccoeeveeiiiieeeeeeieeece, Euro 16,50

Tranche vom Norwegischem Lachsfilet unter einer
Dillkartoffelkruste auf Champagnersauce an Romanesco..Euro 16,50

Medaillons vom Seeteufel auf Tomatensauce
an gelben Tagliarini und Zuckererbsenschoten .................. Euro 16,50

Sankt - Petersfischfilet auf Sauce Nantua
mit Reis und Julienne - GeMUSE .. cueeenieeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeea, Euro 16,50

Riesengarnelen in Knoblauch und Olivendl geschwenkt
mit Mediterranem Gemdise und Baguette .............cccuueeee. Euro 16,50

Seeteufel auf Safransauce an schwarzen Tagliarini........... Euro 16,50

Fischpfanne ,Le Gourmet® in einer feinen Rieslingsauce
mit Seeteufel, Pangasius, Meeresfriichte und Riesengarnelen
an Safranreis und Gemusebouquet ...........ccccciieeieeeieennnes Euro 19,50

Steinbuttfilet auf Pfifferlingsauce
an Petersilienkartoffeln und Gemisebouquet (saison).......... Euro 19,50

Sinfonie von Seeteufel, Gambas und Venusmuscheln
auf Salsa “El Currito” an Runzelkartoffeln ........ccoeeeeiiiinit. Euro 19,50

Riesengarnelen auf Zucchiniragout
mit Sauces Hollandaise gratiniert, dazu Wildreis................. Euro 19,50
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Der Gourmettempel

(Fiir Genieper der feinen Kiiche

Preis pro Person

LOorspeisen”

Atlantikzungenrdlichen mit getriffeltem Wirsing und Garnele
auf Champagnerespuma an Reistimbal.............cccccceeennnee Euro 9,50

Carpaccio vom Rinderfilet auf Ruccola
griinem Pfeffer und frisch gehobeltem Parmesan .............. Euro 9,50

Ententerrine al Orange an Feldsalat (Saison)............c........ Euro 9,50

Torte von Tomate, Mozzarella & Pesto
an frischen Tomaten und Baguette.......cccccvvveeiiiiiiiiinnnnnnnnn. Euro 9,50

Jakobsmuschel und Seeteufel auf Safransauce
an schwarzen Tagliarini ... Euro 12,50

. «

Joauptspeisen

Perlhuhnbristchen auf Gefligel - Orangenjus

an Gratin dauphinois und Zuckererbsenschoten ................ Euro 17,50

Kalbsbackchen auf Rioja Rotweinsauce
an Reis - Pilaw und Prinzessbdhncen.........c..ccceeeeveveennnnnenn. Euro 17,50

Medaillons vom Argentinischen Black — Angus
Rinderfilet auf Pfifferlingrahmsauce und Gnocchis............. Euro 18,50

Lammrickenfilet auf Thymianjus
mit Pomme Maccaire und feinem GemuUse......c.cccoeeveunvennn.. Euro 18,50

Hasenrilickenfilet auf Wacholderrahmsauce an
tberbackenen Kartoffeln und Gemuisebouquet .................. Euro 19,50

Rehrlicken an frischen Steinpilzen
mit Preiselbeerbirnen und Mandelkroketten........................ Euro 19,50

Hirschrlickenfilet auf einer Rioja - Rotweinsauce
mit Schwaben Spatzle und feiner Gemiseauswahl............ Euro 21,50
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Feithsticks - Butfet

Besser bann man den Jag nicht beginnen !

Preis pro Person

1 Glas ,GVV* Sekt zur BegriiBung

*khkkkkkk

Kaffee und Tee
Orangensaft
Tomatensaft

gemischter Brétchenkorb , Bauernbrot
Stuten & Croissants

Aufschnitt- & Kaseplatte reichlich garniert
Marmeladenauswahl, Honig und Nutella

Rauch- und Gravedlachs
an Sahnemerrettich und Senf - Dill - Honigsauce

*khkkkkkk

gekochte Eier
Rahrei mit gebratenem Bacon
Bratwtrstchen ,NUrnberger Art®

Tomaten mit Mozzarella an frischem Basilikum
kleine Antipastiauswahl

*kkkkkk

Quarkspeise an frischen Frichten
SUBe Mini - TEIICNEN .ccvveeieeeeeeeeeee e Euro 12,50
ab 15 Pers.
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Bruneh - Buffet

(Fiir Langsehliivfer und Geniefoer eines erweiterten Cfriilistiicks !

Preis pro Person

Kaffee und Tee
Orangen- und Tomatensaft

gemischter Brotchenkorb , Bauernbrot
Stuten & Croissants

Aufschnitt- & Késeplatte reichlich garniert
Marmeladenauswahl , Honig und Nutella

Rauch- und Gravedlachs
an Sahnemerrettich und Senf - Dill - Honigsauce

*kkkkkk

Salatbar ,GVV* mit zweierlei Dressings
Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum
Kartoffelsalat ,Schwabischer Art* mit Zwiebeln & Vinaigrette

*******

Gemuse - Kartoffelauflauf in Sahnesauce
mit K&se Uberbacken

Medaillons vom Schweinefilet
in Pfefferrahmsauce an Schupfnudeln

*kkkkkk

Frischer Obstsalat
Mousse au chocolate

Kasebrett «Europa»
an knackigen Weintraube .............ccccoiiiiiiie Euro 19,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

Joerzhaft”

Variationen von saftigem Bratenfleisch
Mettigel mit feinen Zwiebeln
hausgemachte Partyfrikadellen

Remouladensauce und Senf
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Krautsalat mit Essig

Nudelsalat mit Fleischwurst, Erbsen und Majonaise

Saftig zarter Schinkenkrustenbraten
mit Réstzwiebeln an Kartoffelgratin

*khkkkkkk

Rote Griitze an VanilleSauCe .......c.oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 12,50

Rustibal”
”

Hausgemachte Partyfrikadellen
Partyschnitzel vom Schwein
Putenbrusthappen ,pikant mariniert®

Remouladensauce und Senf
Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Herbstsalat nach Art des Hauses

*kkkkkk

Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus Hufte
,Rioja Art“ in einer Rotweinsauce an Bandnudeln

*kkkkkk

Mousse au chocolate
Kl. Kédseauswahl mit Knabbergeback..............cccccinninnnn. Euro 14,50
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Preis pro Person

“MMediterrane”

Gambas in Krauter - Knoblauchél geschwenkt an Aiolisauce
Lachshappen im Knuspermantel

Muslitos de mar (panierte Krebskeulen)

Datteln in Serrano - Schinken gewickelt

Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum
und Balsamico Dressing

Nudelsalat ,Mediterrane” mit grinen Bandnudelin,
Gemdse und Shrimps

*khkkkkkk

Medaillons vom Schweinefilet auf Pilzcremesauce
an Kartoffelgratin

*khkkkkkk

Panna Cotta auf Himbeerspiegel
Frische Frichte an VanillesaucCe..........cooveeeeeeeeeeieiieeeaeennn. Euro 17,50

L Fantasy”

Bruschetta mit Tomate & Knoblauch

kleine vegetarische Antipasti - Auswahl
HahnchenspieBe ,Yakatori“ mit Soja - Honig - Sauce
Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel

Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Rohkostsalat ,Fitness* mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing

Salatplatte ,,Chicken” mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

Hahnchenbrustfilet ,ltalia“ mit Tomaten & Mozzarella
uberbacken auf Tomatensauce an griinen Bandnudeln

*kkkkkk

Bananen - Frihlingsrollen an Vanillesauce
Frische Friichte an Quark - Mascarponecreme................... Euro 18,00
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Preis pro Person

Z zg .«
»”

Serrano - Schinken an frischen Honig - Feigen
kleine HahnchenspieBchen pikant mariniert
Auberginen im Eimantel an eingelegten Oliven
Paprikataschen ,Piquillo“ geflllt mit Schafskase

Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Salatplatte “Pescador” mit Fischfiletstreifen im Eimantel

Ensaldilla russa - spanischer Kartoffelsalat mit Kartoffeln,
Erbsen & Méhren, Thunfisch und Ei

*kkkkkk

Pollo ,al andaluz“ - Hahnchenvon der Unterkeule
auf mediterraner Tomatensauce an Rosmarinkartoffeln

*kkkkkk

Flan (gestlrzter spanischer Caramelpudding)
SiBe Mini - Teilchen
Kl. Kaseauswahl ,Espafna“ an Weintrauben ....................... Euro 19,50

ab 15 Pers.
r{4
Saumendreude

Fischplatte ,Meerjungfrau” mit Caipirinha R&ucherlachs,Toscana Graved Lachs
mit Grappa und feinen Krautern mariniert an Knoblauchgarnelen

Yakitori - HahnchenspieBchen mit Soja - Honigsauce

Gemischte Mini - Wraps geflllt mit Lemon, BBQ und Oriental Chik'n
Argentinisches Black - Angus Roastbeef rosa gebraten

Sahnemerrettich, Senf - Dill - Honigsauce, Aioli und Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Tomatensalat mit Knoblauch & Croutons
an Olivendl — Balsamicovinaigrette

*kkkkkk

Bandnudeln ,Gamberini“ mit Gambas in
Lachsknoblauchsahnesauce

*kkkkkk

Mousse au chocolate

Mascarpone - Quark mit frischen Friichten

Kéaseauswahl an Weintrauben ...........cooviiviiiiiiiiiiiiiiiiiee, Euro 21,50
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

Leocherei”
”

Fischplatte ,Meeresblick“ mit Rauchlachs, Graved Lachs
und Forellenfilets an Preiselbbeeren

Trilogie von Putenbrust-, Schwein- und Rindermedaillons
Muslitos de mar - panierte Krebskeulen

Sahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce
Salsa- und Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Tomaten / Mozzarellasalat mit frischem Basilikum

Sommersalat ,Espafa“ mit Kartoffeln und Thunfisch in Essig/Ol Vinaigrette

Putengeschnetzeltes ,Bombay* in Curryrahmsauce mit Friichten
an grinen Bandnudeln

*kkkkkk

Hausgemachtes Tiramisu ,nach ltalienischer Art*

WalnuBmousse

Kleines Kasebrett mit Weintrauben............ccoooueevivverinnnnnnnn. Euro 21,50
ab 15 Pers.

SParadies”

Fischplatte ,Seestern” mit Rauchlachs, Graved Lachs
und Riesengarnelen an feiner Knoblauchsauce
Ananasspalten an Shrimpcocktail

Krauter - Schweinefilet auf einem Lauchbett

Sahnemeerrettich , Senf - Dill - Honigsauce & Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Sommerlicher Salat mit Tomaten, Gurken, Thunfisch und feinen Zwiebelringen

Gefligelsalat ,Feinschmecker” mit Ananas & Orange

Schweinegeschnetzeltes ,Ziricher Art“ mit frischen Champignons
und Schwabenspétzle

Hahnchenbrustfilet ,Orange® in Orangensauce an Reis und Mandelbroccoli

*khkkkkkk

Obstplatte ,Paradies”
Mousse au chocColate .......coueiieeeiiieiiiie e Euro 22,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

({4
QOase

Feine Auswahl an gemischtem Antipasti

Rohkostplatte mit Schafskasecreme oder Krautercreme
Putenbrusthappen pikant mariniert

Medaillons vom Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel

Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Bauernsalat ,Greece“ mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln
an Balsamico -Vinaigrette
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten, Paprika in Vinaigrette Dressing

Putenroulade ,Hausfrauenart* auf Gefllgeljus
an Schupfnudeln und Rosenkohl

*kkkkkk

Frische Frichte der Saison
Beeren - Quarkcreme
Kasesticks mit Weintrauben.........coooeeioeeeeeeeeeeeeen, Euro 18,50

Wellness”

Fischplatte ,Neptun“ mit Raucherlachs, Graved Lachs und Grénland Shrimps
Tortellini - PutenbrustspieBchen an einer Balsamico - Vinaigrette
Medaillon vom Schweinefilet auf mediterranem Gemdise

Sahnemerrettich, Senf - Dill - Honigsauce und Salsasauce
Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Rohkostsalat ,Fithess* mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing

Sommersalat mit Tomaten , Gurken & Zwiebeln

Rotbarsch ,Vera Cruz”“ auf einem Tomaten - Olivenbett an GemdUisereis

,Saltimbocca alla romana“ Kalbsschnitzel mit Salbei
Kartoffelecken und feinem Marktgemise

*kkkkkk

Frischer Obstsalat mit Vanillesauce

Kaffee - Flan (gestiirzter Pudding mit Kaffee)

Kleines Kasebrett an Weintrauben ...........cccoooveiiiverinnnnnnnn. Euro 24,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

Dreamtime”

Fischplatte ,Mittelmeer” mit norwegischem Rauchlachs,

Gravedlachs in feiner Krautermarinade und Black - Tiger Riesengarnelen
Roastbeef rosa gebraten vom Black - Angus

Medaillons vom Schweinefilet mit Zucchini im Eimantel
Putenbrusthappen pikant mariniert

Sahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce, Aioli und Remouladensauce
Baguette- & Butterauswahl

*khkkkkkk

Herbstsalat an zweierlei Dressings

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

Original Tiroler Zwiebelrostbraten ,nach Omi’s Rezeptur®
aus der argentinischen Black - Angus Hufte an Gratin dauphinois

*kkkkkk

Panna Cotta an frischen Friichten
Mousse au chocolate
Ké&sebrett an knackigen Weintrauben ...........ccccccoiiiiinnee. Euro 24,50

ab 15 Pers.
&“
Sowrmet

Raucherfischplatte mit norwegischem Rauchlachs, Forellenfilets
unter Buchenholz gerauchert und Raucherpralinen

Medaillons vom Schweinefilet und Rinderfilet an feinem Antipasti
Auswahl an feinem Antipasti von Land & Meer

Sahnemerrettich, Senf - Dill - Honigsauce und Salsasauce
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Meeresfrichtesalat mit Knoblauch

Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan
*kkkkkk

Putenbrustfilet auf einer Tomaten-Gemusesauce mit Basmati - Reis

Rindergeschnetzeltes von der Argentinischen Black - Angus Hifte
,Rioja Art” in einer Rotweinsauce an Kartoffelgratin

SRRk

Tiramisu nach ltalienischer Art
Creme Caramel

Kasesinfonie an stiBen Weintrauben .......cccooveveeiieeeeieanant. Euro 26,00
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

STapas - Buffet Andalucia”

Jamon Serrano (spanischer luftgetrockneter Serranoschinken)
Salchichon (spanische Salami), Chorizo (spanische milde Paprikawurst)

Aceitunas mixtas (Auswahl an eingelegten Oliven)
Berejenas rebozadas en huevo (Auberginen im Eimantel)
Datilles con jamon Serrano (Datteln mit Serranoschinken gewickelt)

Jalopenos verdes suaves rellenos de queso fresco
(griine milde Chilichoten gefillt mit Frischkase)

Filetes de pollo picante (pikantes Hahnchenfilets)

Pan de barra con aioli y tres salsas
(Ofenfrisches Baguette mit Aioli und drei Dippsaucen)

*khkkkkkk

Ensalada mixta (gemischter Salat mit 2 Dressings)
Ensaldilla russa (spanischer Kartoffelsalat mit Kartoffeln, Erbsen & Méhren, Thunfisch und Ei)

*khkkkkkk

Champignones al ajillo (Champignons in Knoblauchél)
Albondigas en salsa de tomate (Hackfleischballchen in Tomatensauce)

Conejo ,al ajillo“ con champignones frescos
(Kaninchen aus der Keule mit frischen Champignons in Knoblauchdl)

Gambas ,al ajillo* (Garelen in Knoblauchal)

*khkkkkk

Flan (spanischer Caramelpudding)
Mousse de chocolate (Mousse au chocolate)

Plato de queso ,El Flamenco® (Kaseplatte ,Flamenco®) .............. Euro 29,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

Cubiliumsbuffet 70 (Jahre GO - Catering”

Fischplatte ,Meerjungfrau” mit Capirinha Raucherlachs, Toscana Graved Lachs
mit Grappa und feinen Krautern mariniert und Riesengarnelen

Trilogie von Putenbrust-, Schweinefilet- und Rindermedaillons
an dreierlei Dippsaucen

Tapas Platte ,Granada“

mit Serrano - Schinken , Chorizo (spanische Paprikawurst),
Salchichon (spanische Salami), Auberginen im Eimantel,
Datteln in Serrano - Schinken gewickelt

und eingelegte Oliven

Sahnemerrettich, Senf- Dill - Honigsauce und Aioli
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Rohkostplatte an Schafskédsecreme Dipp oder Krautercreme
Salatplatte mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

Tortellinisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum

*khkkkkkk

Tiroler Zwiebelrostbraten ,nach Omi’s Rezeptur®
aus der Argentinischen Black - Angus Hufte an Gratin dauphinois

Pangasiusfilet im Eimantel ,Vera Cruz®
auf einem Tomaten - Olivenbett an Reis

*khkkkkkk

Frische Frichte an Vanillesauce
Tiramisu ,nach ltalienischer Art"

Kasebrett ,International“ an knackigen Weintrauben.......... Euro 29,50
ab 20 Pers.
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Preis pro Person

Z E 2 z[ [(4
»”

Fischspiegel ,Seemann® mit Lachs im ganzen pochiert unter einer
Gurkenmaske, norwegischem Raucherlachs, mariniertem Graved Lachs,
Mosaik von Makrelefilets und Riesengarnelen aus der Knoblauchpfanne

Carpaccio vom Rinderfilet auf Ruccola
grinem Pfeffer und frisch gehobeltem Parmesan

Black - Angus Roastbeef rosa gebraten

Sahnemerrettich, Senf- Dill - Honigsauce, Aioli und Remouladensauce
Baguette- und Butterauswahl

*khkkkkkk

Rohkostsalat ,Fitness“ mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing
Bauernsalat ,Greece” mit Feta, Tomaten, Gurke, Oliven & Zwiebeln

Salat “Argentinia” mit Rindfleisch, Tomatenpaprika & pikanter Dressing

*khkkkkkk

.Barbarie” Entenbrust zartrosa gebraten auf Himbeersauce
mit Kartoffelplatzchen und feinem Gemdise

Medaillons vom Schweinefilet in Champignoncremesauce
an Gratin dauphinois

*khkkkkkk

Frische Friichte an Quark - Mascarponecreme
Mousse au chocolate
Tiramisu ,nach ltalienischer Art"

Késeplatte ,Gourmet” mit zweierlei Weintrauben................ Euro 34,50
ab 30 Pers.
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Preis pro Person

Sraumland”

1 Glas ,GVV* Sekt zur BegriiBung

Bruschetta mit Knoblauch & Tomate

*khkkkkkk

Sinfonie vom Meer mit Capirinha Raucherlachs, Toscana Graved Lachs
mit Grappa und feinen Krautern mariniert, Stremel Lachs und
Riesengarnelen aus der Knoblauchpfanne an feinen Pralinen vom Rauch.

Sushi Selection mit Reis, Lachs, shrimps, gegrilltem Aal, Schelfisch und
Kapelan - Kaviar

Trilogie von Putenbrust-, Schwein- und Rinderfiletmedaillons

Trio von herzhafter Torte mit Tomate, Mozzarella mit Pesto
und Raucherlachs mit Frischkase

Sahnemeerrettich, Senf - Dill - Honigsauce, Ailolisauce
Salsa Sauce und Remouladensauce
Baguette- und Buttervariationen

*kkkkkk

Sommersalat ,Espana®“ mit Kartoffeln, Thunfisch, Tomaten & Zwiebeln
Rucolasalat mit Serranoschinken, Pinienkerne & Parmesan

Salat ,Gamba“ mit King Prawns, Spinatnudeln & Tomaten Dressing

Jakobsmuschel und Seeteufel auf Safransauce
an schwarzen Tagliarini

Perlhunbristchen auf Gefligel - Orangenjus
an Gratin dauphinois und Zuckererbsenschoten

*kkkkkk

Trilogie von stiBen Kdéstlichkeiten
Feuerwerk von frischen Frichten

Kaseplatte ,,Traumerei” mit zweierlei Weintrauben ............. Euro 59,00
ab 30 Pers.
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Preis pro Person

Abi 2070 / 2077

Hausgemachte Frikadellen

Partyschnitzel von der Hahnchenbrust

Yakitori - HahnchenspieBchen mit Honig- / Sojasauce
Chicken Drumstick’s in Barbecue- oder Chilisauce mariniert
Kartoffeltaschen geflillt mit Frischkase

Broccoli - Nuggets

Mini - Frahlingsrélichen ,Asia®

Senf und diverse Dippsaucen
Baguette- und Butterauswahl

*kkkkkk

Kartoffelsalat mit Salatmayonnaise

Rohkostsalat ,Fitness“ mit einem Joghurt - Salatcreme Dressing
Spaghettisalat mit Schinken, frischen Tomaten, Porree & Basilikum
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten, Paprika in Vinaigrette Dressing
Gyrossalat mit Truthahnfleisch, Krautsalat & Zsaziki

*khkkkkkk

Penne ,Mediterrane” mit mediterranem Gemise
in Tomatensauce

Saftig zarter Schinkenbraten mit Réstzwiebeln
an Kartoffelgratin

Rauberfleisch ,Hotzenplotz* aus der Riesen - Gusspfanne mit Zwiebeln und
frischen Champignons an Spatzle

*khkkkkkk

Quarkcreme mit Beeren
Mousse au chocolate
Tiramisu nach ltalienischer Art

Ké&sebrett an knackigen Weintrauben ...........ccccccooiiinnee. Euro 11,50
ab 200 Pers.
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Cine lleine Auswahl an Gaumenfreuden fiir unsere jingsten Ciiste

Preis pro Stk./Port.

Snacks”

kleines paniertes Hahnchenschnitzel aus der Pfanne ........ Euro 1,70
Hackfleischbéllchen mit Ketchup (port. 4 Stiick) .ceeeveevevevennnnee. Euro 3,90
Chicken - Crossies an SUB - Sauer Dipp (port. ca. 4 Stiick) ...... Euro 3,90
Chicken - Wings mit Ketchup (port. ca. 4 Stiick)......cceeeeeeeeennn... Euro 3,90
Fischfiguren ,Happy Fish“ an Remouladendipp (port. 4 Stiick) Euro 3,90

”% E o “«

Geflugelfrikadelle mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln......... Euro 4,50

Kartoffelauflauf ,Poppey” mit Spinat und Schinken ............ Euro 4,50
Spaghetti ,,Bolognese”...........oooiiiiiiiiiee e Euro 4,50
kleines paniertes Hahnchenschnitzel aus

der Pfanne mit ButtergemuUse und Kartoffelpiree............... Euro 5,90
Hackfleischballchen in Champignonrahmsauce

mit Westernkartoffeln ... Euro 5,90
Maccaroni - Hackfleischauflauf mit K&se gratiniert ............. Euro 5,90

Hahnchenbrustfilet auf Rahmspinat mit Kartoffelpiree ...... Euro 6,50
Putenbrustschnitzel auf Tomatensauce mit Nudein............ Euro 6,50
Fischfilet gebacken mit hausgemachten Kartoffelsalat....... Euro 6,50

(Dessert”

Gotterspeise ,Waldmeister” oder Himbeer

Mt VaNIlESAUCE ... e Euro 2,50
Schololadenmousse mit Smartis........cceeveveveieeeieeeieeeeeeeenn Euro 2,50
Kaiserschmarrn an Apfelkompott.........occcoiiiieiiiiiiiiiiiiee. Euro 3,00

Zu allen Hauptgerichten erhalten unsere kleinen Kunden eine Uberraschung.
Bitte haben Sie Verstédndnis dafiir, dass wir die Hauptgerichte erst
ab 8 Kindern herstellen kénnen.
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Pasta - Bella Stalia

Preis pro Person

Wiihlen Sie aus unseren grofeiigigen Pastaangebot Fhre
Lichlingsnudelsorte aus :

Spaghetti, Maccaroni, Penne, Spirali, Farfalle, Tagliatelle gelb,
Tagliatelle griin oder Pasta - Mista

dazu Shren Saueenfavorit :

Napolitana mit wirziger Tomatensauce..........cccccoeeeuvenenn. Euro 6,50
Carbonara mit Schinken, Sahne und Parmesan................. Euro 6,50
Oliva mit pikanter Tomaten - Olivensauce ..........cccccceeeuneee Euro 6,50
Arrabiata mit scharfer Tomatensauce............ccccuvvveeeeennnnnns Euro 6,50
Bolognese mit Rinderhackfleischsauce ..........ccccccoooninneee. Euro 7,50
Blue Cheese mit Gorgonzolasauce..........ccccveeeeeeeeeiinennnnen. Euro 8,50
Tonno mit Tomaten - Thunfischsauce ............ccccccvvvveennnnns Euro 8,50
Chef mit Schinken & Erbsen in Sahnesauce ...................... Euro 8,50
Alfredo mit Paprika - Specksahnesauce.............cccccceeeenneee Euro 8,50
Spinaci mit Blattspinat in Sahnesauce...........cccccccceeeeennies Euro 8,50
Marco Polo mit Broccoli in Sahnesauce.........ccccceeveeeeeeeee. Euro 8,50
Funghi mit Pilzen in Sahnesauce.............ccoccoeiiiiieeennee. Euro 8,50
Salmone fumato mit Rducherlachs in Sahnesauce ........... Euro 9,50
Quattro Fomaggi mit 4 - K&Sesauce .........ccooceveeeeeeeeeeennns Euro 9,50
Texas mit Bolognese , Kidneybohnen & Mais..................... Euro 9,50
Pollo mit Hihnchenstreifen und frischen Champignons

IN SANNESAUCE .....cceeeeieieeeeeeeeeeeee e Euro 9,50
Zurich mit Schweinefiletstreifen in Rahmsauce .................. Euro 11,50
Frutti de mare mit Meeresfriichtne in Tomatensauce ......... Euro 12,50

Salmone mit gebratenen Lachsfiletstlicken in Sahnesauce Euro 12,50
Rioja mit Rinderfiletstreifen in Rotweinsauce...................... Euro 14,50

Gamberetti mit Black - Tiger Riesengarnelen
in pikanter Tomatensauce..........ccccceveveveeiveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Euro 14,50
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Andelandliind

Preis pro Person

Pasta Mista ,ltalia“ mit Hackfleischsauce................ccccco...... Euro 7,50
Maccaroni ,,Prosciutto“ mit frischen Tomaten, Schinken

und gekochtem Ei in Tomatensauce...........cccccceeiiiiiiinnneen. Euro 7,50
Lasagne ,Classica“ gefllt mit Hackfleischsauce................. Euro 7,50
Lasagne ,Vegetale® gefullt mit frischem Gemdase .............. Euro 7,50
Lasagne ,Florentin® gefallt mit feinem Blattspinat............... Euro 7,50
Lasagne ,Spinaci e Salmone* geflllt mit

Blattspinat und gebratenen Lachsstiicken ............cccccooo. Euro 12,50
Lasagne Frutti de mare mit Meeresfrichten ...................... Euro 12,50

Cannelloni ,Classica“ gefillt mit Hackfleisch
IN TOMAIENSAUGCE ..o Euro 7,50

Cannelloni ,Ricotta e Spinaci“ geflllt mit Ricottakase
und Spinat in SAhNESAUCE ........ceeevieeiiiiiieieeeee e Euro 7,50

Aufliide mal anders

Preis pro Person

Kartoffelauflauf mit frischem Gemuse........cccccceeeeviiiinnnnee. Euro 6,90
Kartoffelauflauf mit Schinken & Lauch..........cccccooeeeeeeee. Euro 6,90
Kartoffelauflauf mit Bolognesesauce ..........cccccceeeveieiinnnnnnn. Euro 7,90
Nudelauflauf mit feinem Gemduse in Sahnesauce............... Euro 7,90

Moussaka Hackfleisch - Kartoffelauflauf mit Auberginen....Euro 7,90
Blumenkohlauflauf mit Schinken...........ccccooooiiieeee. Euro 7,90
Rosenkohl - Speck Kartoffelauflauf..........cccccooveiiiiiiennnnnn. Euro 7,90

Pfannkuchenauflauf , Texas” mit Hackfleisch,
Kidneybohnen & Mais ... Euro 8,50

Asiatischer Reisauflauf mit Gemuse & Hahnchenfleisch ....Euro 8,90
Italienischer Putenauflauf mit Nudeln & Rahmsauce.......... Euro 8,90
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Cine bleine Auswahl an vegetarisehen Leckereien

Preis pro Person

Snacks”

Gemusefrikadellen (aus Karotten, Erbsen, Blumenkohl,Sellerie, Lauch) Euro 1,50
Blumenkohl - Kase - Bratling (aus Blumenkohlréschen und Kase)... Euro 1,70
Gourmet - Frihlingsrolle (mit Blumenkohl, Broccoli, Erbsen,

Mbhren, Champignons, Mais und Zwiebeln) ..........ueeeureruneenneesneeenneennnns Euro 2,00
Broccoli - Soufflé (mit Broccoli und Karotten) ..........ceeeeeeveeneeeeennnnn.. Euro 2,50
Chinaschnitte “Nanjing” (mit Asiatischem Gemise) .......cceeeeeeerunnes Euro 2,50
RUbli - Gorgonzola - Schnitte (aus Karotten, Sellerie, Eier,

Gorgonzola, Quark, Creme Fraiche und LeinSamen) .......ocevuveueeeneenennnns Euro 2,50
Zwiebel-Kase-Schnitte (aus zwiebeln, Kase, Eier, Quark

UNA CrEME FraICN@) c...e.vucveeeceeececeee e Euro 2,50
Paprika-Schnitte (aus Paprikastreifen, Eier, Schafskase, Quark

UNA CrEME FraICNE) c...e.vecveeeeceeeceeeeeeeeeeeee e Euro 3,00
Florentiner Knusperschnitte (aus Blattspinat, gerdsteten Zwiebeln

Birnen, Apfel, Eier, Sonnenblumenkerne und K&SE) .....veueeeeenreueeenreneennns Euro 3,00
Lauch - Tértchen (mit feingeschnittenem Lauch, Zwiebeln, Sahne,

Milch, Eiern UNd KASE) ..........vcueeeeceeeeeeeeeeeeeeeeee e s Euro 3,00
Blumenkohl - Broccoli - Tértchen (mit feinen Blumenkohl- und

Broccolirdschen, Dinkelkdrnern und KASE) .........coeveveveveveeeeeeeeeeeeeereeeeeeeneans Euro 3,00
Auberginen im Eimantel (port.)..........ueeeeememmmmmeeiiiiiiieieneiinnnnnns Euro 3,50
Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen) ...........ueuueeeeeeeeeeenns Euro 3,90
Tortilla de espinacas (spanischer Spinatkuchen) ..............eeeeeeeeeens Euro 3,90

,Joauptginge”

Vegetarische Currywurst mit Rostitalern...........ccccccooeineen. Euro 4,90
Paprikaschote geflllt mit Ratatouille und Mozzarellakéase

auf Tomatensauce mit Reis .........coooviieiiiiiiiiiiieee Euro 6,90
Gemdiseschnitzel auf Tomatensauce mit Bandnudeln........ Euro 6,90
Vegetarische Pfanne ,nach Asiatischer Art“ ...................... Euro 6,90
Vegetarische Klopse aus Soja- und Weizeneiweil3

in Rahmsauce mit Salzkartoffeln..............cccooooiiieeee. Euro 7,50
Gemisepfanne mit Sauce Hollandaise............cccccceeeeeenneees Euro 7,50
Spatzle - GemuUse - Pilzpfanne mit Tomatensauce............. Euro 7,50
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Preis pro Person

S Der (Vegetarier”

Bruschetta mit Tomaten und Knoblauch
Rohkostsnack mit Schafskdsecreme
Gemiusefrikadellen

Auberginen im Eimantel

Tortilla de patata (spanischer Kartoffelkuchen)
kleine Antipasti - Auswabhl

Krautercreme, Salsasauce und Aioli
Baguette- und Butterauswahl

sesfeososkoskoskook

Herbstsalat an zweierlei Dressings
Bunter Nudelsalat mit Mais, Tomaten und Paprika in Vinaigrette
Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum

und Balsamico Dressing

kot skoskoskokosk

Penne ,Mediterrane” mit mediterranem Gemdiise
in Tomatensauce

Kartoffelauflauf mit Blattspinat in Sahnesauce

sesfeososkoskoskook

Mousse au chocolate
Frische Friichte mit Quark - Mascarponecreme

Kleine Kaseauswahl an knackigen Weintrauben ................ Euro 16,00
ab 15 Pers.
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Preis pro Person

, ,(&W@ «

Gazpacho (kalte GEMUSESUPPE) «evvverrerrreerereeeeereeeeereeeeeeeeeeereeeeees Euro 4,90
Potaje de lentejas (Linseneintopf nach spanischer Art) .................... Euro 4,90
Potaje de garbanzos (Kichererbseneintopf mit Paprikawurst)............ Euro 4,90
Zarzuela (Potpourrisuppe mit Meeresfriichte nach spanischer Art) .......... Euro 9,50

woalate”

Ensalada de tomate con cebolla y ajo

(spanischer Tomatensalat mit Knoblauch und Zwiebeln) .............ccccoveurirrenne. Euro 2,90
Ensaladilla russa

(spanischer Kartoffelsalat mit Kartoffeln, Erbsen, Mohren, Thunfisch und Ei)...Euro 3,90
Ensalada mixta ,Granada® con patatas, atun y cebolla

(gemischter Salat “Granata” mit Kartoffelwiirfel, Thunfisch & Zwiebeln) ........ Euro 4,90
o [{4

wkleine kalte Japas Auswahl

Pan con tres salsas (3 Dippsaucen an Baguette) .........c.uuureeeennnn.. Euro 3,50
Tortilla de patata (Kartoffelkuchen)...........eeeeeeeeeeeeeeeiiieeeeeeeeeeenns Euro 3,90
Tortilla de espinacas (Spinatkuchen) ..............eeeeeeerereeemmnnnennnnnns Euro 3,90
Datiles con Jamon Serrano (Dattel in Serrano Schinken gewickelt) .. Euro 3,90
Plato de Jamon Serrano (Serrano Schinken) .......cceeeevveeeeeeeennnn.. Euro 4,50
Barra de pan “Rustikus” con crema de oveja y de tomate

(Baguette ,Rustikus* mit Schafskasecreme und Tomatendipp)..........ccccceveen.... Euro 5,50
Plato de Tapas ,Granada“ (gemischte Vorspeisenplatte)............... Euro 7,50
Plato de queso (gemischte KAseplatte) ....oeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeaaeeeeaeenns Euro 7,50
Sorpresa de tapas (Tapas Uberraschung)....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn Euro 14,50

wkleine warme Japas Auswahl”

Pimientos fritos (gegrillte Paprika) ......ceeeevrueeeeeeerieeeeeeerieeeeeeenannn. Euro 3,90
Chorizo frito (gegrillte PapriKawurst) ..........eeeeeersueeeererseeeeeessneeeenes Euro 4,90
Champinones ,al ajillo” (Champignons in Knoblaucdl) ................... Euro 4,90
Pinchitos de pavo morruno (PutenspieBchen mariniert)................ Euro 5,90
Gambas ,al ajillo” (Gambas in Knoblauchél).........cceeeeeeeeeeeeeeeeennn.. Euro 6,90
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Preis pro Person

’ !%WW ‘

Pisto manchego con pan de barra
(Ratatouille ,La Mancha Art” mit BAgUEHe) .....eeeruneeerneerenneerenneeeennaenns Euro 6,50

Almondigas en salsa de tomate con patatas a lo pobre
(Fleischbalichen in Tomatensauce mit Bratkartoffeln) ...........eeeeuueeeennnens Euro 9,50

Lomo al la plancha con patatas al aioli
(feine Kasslerlummersteak’s vom Girill an Kartoffelwirfel und Aiol) ............. Euro 9,50

Pollo al ajillo con pan der barra
(Hahnchen aus der Keule geschnitten im Knoblauch-Sherrysud mit Baguette) Euro 9,50

Pollo al andaluz con pande barra)
(Hahnchen aus der Keule geschnitten im Knoblauch-Sherrysud mit Baguette) Euro 9,50

Cazuela de pescado ,Granada“ con fideos
(Fischertopf ,Granada“ mit feinen NUdeln) ........ccuoeeeureruieenieesneennneennnns Euro 12,50

Paella ,Andalucia“ con fruto del mar, pollo y gambas
(Paella mit Hahnchen , Meeresfriichten und Riesengarnelen) ................... Euro 14,50

Merluza en salsa de nuez con arroz
(Seehecht auf Haselnuss - SaUCe an REIS) «.vvuuveerureeerurreenneeeenreeenneeeens Euro 14,50

Conejo al ajillo con patatas de bechamel y espinacas
(Kaninchen in Knoblauch mit Bechamelkartoffeln & Blattspinat.................. Euro 14,50

Rape al azafran con sintas negras
(Seeteufel auf Safransauce an schwarzen Tagliarini) «.....cuveeeueerueeenneennnns Euro 16,50

S Dessert”

Flan (gestiirzter Caramelpudding) .......evueeeeeerrueeeeeesneeeeeesnneeeeeennnnnss Euro 3,00
Flan de café (gestirzter spanischer Pudding mit Kaffee) .................... Euro 3,00
Torrijas de leche con azucar y canelo

(spanische Arme Ritter mit Zimt & ZUCKET) ..vuueruueerueeeueernneenneeeneeennaennnns Euro 4,00
Pyramide mousse de chocolate con crocanti

(Mousse au chocolate Pyramide mit KroKant) .........ceeueeeueenneesneeenneennnns Euro 5,50
Copa de sorbete de limon - con alcohol

(Limonensorbet - Mit AIKONOI) «...eevuneerseeeeseeeeseeeeseeeeneeeeneeeenneeenns Euro 5,50

Sie wiinschen eine groBere Tapas Auswahl ? Gerne senden wir lhnen unseren aktuellen
Tapas Flyer aus unserer Tapas Bar Granada in Velbert oder schauen Sie im Internet unter
www.tapas-bar-granada.de
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Siipe Welt

Preis pro Person

Rote Gritze mit Vanillesauce............cccuveeeeeeiiiiiiiiiiieeeeee. Euro 2,50
Beeren - QUarkCremMe.......c.eeeeveeiiiiiie e Euro 2,50
WalNUBMOUSSE ...t Euro 2,50
Mousse au vanille / Mousse au chocolate ..............ccccccc.... Euro 2,50
Joghurt - Mousse ,Lemon®..........cccooiiiiiiiiiiii e Euro 3,00
Tiramisu ,nach ltalienischer Art“ ... Euro 3,00
Panna Cotta auf Himbeerspiegel ..........cccccoiiiiiiiiiiennnn. Euro 3,00
Flan (gestiirzter spanischer Caramelpudding) .......eeeeevueeeeeersneeeeennnnnss Euro 3,00

Tiramisu ,nach ltalienischer Art“ mit reinem Mascarpone...Euro 3,00

Frische Friichte an Vanillecreme ..........cccccoeiiiiiiiiiiiennnn. Euro 3,00
Apfelstrudel mit Vanillecreme............ccccoceiiiiiiiiiiiininnes Euro 3,50
Frische Frichte an Quark - Mascarponecreme.................. Euro 3,50
Erdbeertiramisu nach Art des Hauses (Saison) .......cccceeuu..... Euro 3,50
Kaiserschmarrn an Apfelkompott..........cccoiiiieeeiiiiiiiiiiee. Euro 4,00
Kl. Kaseauswahl an knackigen Weintrauben...................... Euro 4,50
Ké&seplatte ,, Europa ,, an knackigen Weintrauben .............. Euro 6,00
Kuchen / Torten / Hochzeitstorten..........oovvvevveieeeeeeeeeeeee. Preise auf Anfrage

Torten, Pralinen und Hochzeitstorten werden durch unseren langjahrigen Partner
Confiserie ,,StiBe Ecke” Velbert hergestellt. Gerne kénnen wir fiir Sie
mit Herrn Brechtken hierfiir einen Beratungstermin vereinbaren.

. ’
(Fiir Gowrmet's

Crema di Amaretto im Bisquitmantel.............cooevvvevveeennnnnn. Euro 5,50

Mousse au chocolate Pyramide mit Krokant....................... Euro 5,50

Orangen - Pistaziencreme auf Orangensaucenspiegel....... Euro 5,50

Feuerwerk von frischen Friichte (ab 20 Personen).................. Euro 6,50

Schokoladenbrunnen - der Highlight auf jeder Feier -
(mit feiner Schokolade & Friichtespiele ab 20 Pers) .....ccvveviiiiiiiiiiiinnnnes Euro 7,50
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Getrint

Selbstverstandlich liefern wir alle Getranke auf Kommission. Die Berechnung
erfolgt je angefangenes Fass Bier bzw. angefangene Flasche.

Preis je Liter / Fl.

Warsteiner Pilsener vom FaB........ ccccccvveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinenns Euro 2,90
Frankenheim Alt vom FaB........ooooooiii, Euro 2,90
FriohKOISCh 0,33 | Fl..eeeieeiieeeeeeeeeee e Euro 1,80
San Miguel (spanisches Bier) / alkoholfreies Bier 0,33 | FI. ....... Euro 1,80
Mineralwasser natur oder medium 1,0 |......cocouviiiiinirinnnnnenn. Euro 1,80
Haaner ,Blue Cool“ - Gourmetwasser natur 0,7 I............... Euro 2,70
Bergische Waldquelle - Gourmetwasser still 0,7 I............... Euro 2,70
alkoholfreie Erfrischungsgetréanke (Cola, Fanta, etc.) 1,0 | .Euro 1,90
Apfelsaft (100 %), Orangensaft (100 %) 1,0 | .....evevrreeerinnnnnnnnns Euro 2,40
Sangria mit Friichten nach Originalrezept 1,0 I................... Euro 9,50
NC L (TSI =TT Euro 4,50
Spanischer WeiBwein (Hausmarke) 0,7 Flasche................ Euro 7,90
Spanischer Rosewein (Hausmarke) 0,7 | Flasche .............. Euro 7,90
Spanischer Rotwein (Hausmarke) 0,7 | Flasche.................. Euro 8,90
GVV - Sekt (Hausmarke) 0,7 | Flasche..........ccccccceveeieennnes Euro 8,90
Prosecco Spumante 0,7 | Flasche .......ccoooeeeiiiiiiiieeceeeeee, Euro 12,50
(O] g F= 10 q] o =T [ 1= G PRSRRR Preis nach Anfrage
SPIMUOSEN ..o Preis nach Anfrage

Selbstverstéandlich steht lhnen unser Weinhandel mit einer groBen Auswahl an
Weine, Sekt & Champagner zur Verfiigung.
Auf Wunsch machen wir mit lhnen gerne eine Degustation (Weinprobe).

PDersonal

Preis pro Stunde

Auf- und Abbauhelfer / Fahrer ... Euro 16,00
Servicemitarbeiter/-iN .........couueeeiiiieii e Euro 20,00
SerVICEIIEIT-IN ..o Euro 23,00
30 Tl 0V 1 (o T 11 TN Euro 23,00
KUCNENCNET ... e Euro 25,00
Veranstaltungsleiter/-in ... Euro 25,00

Wir Arbeiten nur mit Fachpersonal !
Unsere Mitarbeiter werden nach dem tatsachlichem Arbeitsaufwand
- alle angefangenen 15 Minuten - ab Standort Velbert durch Stundennachweis in Rechnung gestellt.
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Equipment zur Miete

Preis pro Stlick

BeStECK ... Euro 0,15
GESCIIT , GIASEI ...t e Euro 0,25
WEINGIASEN ...ttt iae ceeeeeeeeeeneaeesannnnes Euro 0,50
SEKIGIASEN .o e Euro 0,50
Stuhl gepolstert, Klappbar .........ccccuveiieiiieies v Euro 3,50
Bankettstuhl gepolstert , stapelbar............. cocceeiiiiiiiiinnee. Euro 6,50
Y (=] 11T o Euro 9,00
Banketttische je nach GroBe........ccccovviiiit i Euro 9,00
Partygarnitur bestehend aus 1 Tisch und 2 Béanken ........... Euro 9,00
Suppen Chaffing Dish (Suppenwarmhaltetopf mit Stromy................ Euro 16,00
Chaffing Dish (Speisenwarmhaltegerat mit Brennpaste) .................... Euro 18,00
Riesenpfanne aus Guss mit 2er Teilung ohne Gasflasche .Euro 60,00
Pavillon in Blau ausziehbar 3 x 3 Meter..... ....cooovveeieeeeennn. Euro 15,00
Party - Heizstrahler ohne Gasflasche ........ ....ccccciieinnnne. Euro 25,00
(G =TSy =Yoo LT I I (o Euro 19,50
Kihlschrank , Getranketruhe ..........ccccoeevien coiiiiiiiiieeee, Euro 25,00
Klhlzapfanlage inkl. Kohlensaure.........ccc.. coovvviiiiiiininnnnnn. Euro 30,00
Getranketheke (klappbar inkl. Kihlzapfanlage und Spiilbecken) .......... Euro 75,00
Getrankewagen mit 2seitiger Zapfanlage ........cccccceeeeeeennes Euro150,00

(nur bei Getrankeabnahme mdglich , da Brauerei gebunden)

Fiir die bei uns bestellten Speisen erhalten Sie selbstverstandlich die Speisenwarmhaltegerate
(Chaffing Dish) leihweise ohne Berechnung.

Ab einem Auftragswert von 250 €uro erhalten Sie, wenn verfiigbar auf Wunsch auch
Besteck & Geschirr leihweise ohne Berechnung.

In der Equipment Miete sind keine Reinigungskosten eingerechnet.

Constines FPuholi

Preis pro Stiick / Meter

Duni - TischdecKe (je Meter) ......ccuvueeeeeerieeeeeeiieeeeeeeeee e Euro 1,90
Duni - Tischdecke rund (je Stick)........cuvueeeereereeeeeeerieeeeeeenannn. Euro 9,50
Duni - MitteldeCKe (je StUCK) ..uunerrrrreeeeerrieeeeeeiieeeeeeereeeeeennnnns Euro 1,20
Duni - SKirtings (je Meter) ...cccceeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e Euro 7,90
Duni Servietten (je 50er Pack)...........cccvoeoreeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeneae Euro 9,50
GVV Servietten zum ESSen.......cccvveeieviiiiiiiiieeee e ohne Berechnung
LacktischdecKe (je Meter) ......eeeeereeeeeeeeieeeeeeee e Euro 3,50
Hussen fir Stehtische inkl. Reinigung ....... ccoovviiiiiiennnn.n. Euro 12,50
Hussen - Set fur Partyzeltgarnituren inkl. Reinigung........... Euro 16,50
Blumengestecke ..o auf Anfrage *
Dekoration Ihrer Raumlichkeiten....... .c.cooovveiiiiiiiiieeeeiinnnnn. nach Aufwand *

* Gerne erstellen wir lhnen nach einem Beratungsgesprach
bzw. vor Ort Besichtigung hierfiir ein Angebot.
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“Was Sie noch wissen sollten !
Bestellung”

So frih wie méglich, jedoch nach Méglichkeit spatestens 7 Werktage vor lhrem
Fest oder Veranstaltung. Aus organisatorischen Griinden kénnen wir unsere Speisen erst
ab 10 Pers. bzw. ab 15/ 20 / 25 Pers. (extra gekennzeichnet) zubereiten.

. «
7

Wir liefern an allen Tagen im Jahr, lediglich am 01.Januar des Jahres haben wir geschlossen.
An Heiligabend liefern wir bis 16.00 h, am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag und Sylvester zu den
normalen Zeiten, jedoch kénnen wir aus organisatorischen Grinden erst ab 20 Pers. die
Speisen zubereiten.

Ab 100 Euro Auftragshdhe liefern wir bis 30 km (Freigrenze Hin- & Rickfahrt) frei Haus. Je nach
Auftragshdhe wird die km Freigrenze erhéht - wird Ihnen bei Ihrer Anfrage bzw. unserem
Angebot mitgeteilt -.

Wir exheben lkeinen Sonn- und Cfeiertagszusehlag !

[ Stornierung ”

Bei Stornierung lhrer Bestellung 5 Tage vor Ihrem Liefertermin bzw. Veranstaltung berechnen
wir 20 % und bei kirzer Stornozeit 50 % des Auftragswertes.

SRiickgabe Lquipment”

Unsere Preise beinhalten keine Reinigungsgebihr und Rickholung.
Wir bitten Sie Geschirr, Besteck, Glaser, Platten, Warmhaltegerate etc. gereinigt am nachsten
Tag, spatestens jedoch am 2. Tag nach Erhalt zu uns zurtickzubringen.

Auf Wunsch tGbernehmen wir die Reinigung und die Abholung des Equipment gegen eine
Pauschalgebtihr (bitte um Absprache bei Auftragserteilung) .

Bitte keine harten Schwamme oder Spulmittel verwenden.

Bei Beschadigungen oder Verlust haftet der Auftraggeber.

({4
b4

Unsere Preise verstehen sich bei Speisen inklusive 7 % Mwst.

Bei gleichzeitiger Inanspruchnahme von Getranken, Equipment, Personal,
Reinigungsservice oder Sonstiges Zubehér wird dies nach unserem

deutschen Steuergesetz zu einer sonstigen Leistung und muss mit dem vollem Steuersatz in
Hbéhe von 19 % versteuert werden.

Gerne senden wir lhnen die 0.g. Steuerrichtlinien des Bundesamtes fur Finanzen in Berlin zu.

Bei uns kénnen Sie sich ihre Zahlungsart selber bestimmen. Entweder bei Lieferung oder
Riickgabe des Equipment in Bar, mit EC - Karte oder bequem von Zuhause aus per
Uberweisung. Bitte jedoch spatestens 7 Tage nach Rechnungsdatum.

Unsere Rechnungen sind grundsétzlich nicht skontierfahig.
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